


wmoofstoemp met fazant

aard appelpuree (150
2 stronkjes witlo
1fazant (

g Per persoon)
of per persoon
100 g fazant per Persoon)
2 sjalotjes

1/4 liter sla groom

Peper, zout en nootmuskaat

100 g boter

Verwarm de boter in een pan en bak er de fijngehakte witloof en sjalotjes in.

Als de bereiding halfgaar is, voeg je de kruiden toe naar smaalk

Roer om, voeg de room toe en laat nog 2 minuten op het vuur.

Schep de bereiding onder de puree samen rmet de in dunne reepjes gesneden
fazant (gebakken zoals je hem zelf verkiest).

Vergeet het kookvocht er niet bij te doen.
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